S
GUTWINSKI

HOTEL FELOKIREN

TUNA SASHIMI
Mango Cashew Salat | Wasabi Creme 25,90
ODER
AUF WUNSCH VEGAN 19,90

FELDSALAT
Speck | Ei | Senfdressing | Croutons 14,90

KURBIS INGWER SUPPE
Kimchi Gyoza | Sojasauce 12,60

TRUFFELPASTA
Frische Pasta | Truffelschaum | Freiland Eigelb | schwarzer Triffel | Grana Padano 24,90

CLUB SANDWICH
Putenbrust | gegrillt | Cocktailsauce | Blattsalat | Tomate | Ei | Zwiebel | Speck | Pommes 21,90

BACKHENDLSALAT
Blattsalat | Kerne | Croutons | Senf Dressing | Kiirbiskernol | knuspriges Backhendl 21,90

BLATTSALAT | RINDERFILETSTREIFEN Bopenseerecion
Cherry Tomaten | Grana Padano | Balsamico Dressing 26,80

VEGANE GANSEKEULE
Austernpilze im Reisblatt | Rotkraut | Serviettenknédel | Kumquat | Brombeerjus 27,90

RINDERFILET SURF & TURF BoDENSEEREGION
medium | gebraten | Rote Beete | Sellerieplree | Kartoffel Pavé | Jus 48,80

WIENER SCHNITZEL tANDLE kALB
Preiselbeeren | wahlweise | Petersilienkartoffeln | gemischter Salat | Pommes Frites 30,90

TAFELSPITZ
vom Kalb | gekocht | Wurzel Gemise | Apfelkren | Kartoffel Schmarren 32,90

GARNELEN epen
geschalt | gebraten | Safran Risotto | junges Gemiise 37,80

WOLFSBARSCH
Fenchel sous vide | Jasminreis | Selleriepliree | Granatapfel | Safran-Schaum 36,40

HIRSCH RAGOUT vom HEIMISCHEN WILD
Rotkraut | Speck | Pilze | Perlzwiebel | Serviettenknodel 34,50

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten



