
 

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten 

CARPACCIO I RIND 
Spargel sous vide I Grana Padano I Bärlauchcreme I Zupfsalat 15,90 

 

LACHS TATAR 
Saiblings Kaviar I Koriander Brot I Spinateis I getrüffelt 15,80 

 

BLATTSALAT 
Spargel I Balsamico Dressing 10,90 

 

BÄRLAUCHRAVIOLI I PULPO 
Grana Padano I Rucola I braune Butter 16,90 

 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl I Gemüsestreifen 8,90 

 

SPARGELCREMESUPPE 
Frühlingsrolle I Jamon I Spargel I Bärlauchcreme 9,50 

--- 
RINDERFILET SURF N TURF 

Garnele I grüner Spargel I neue Kartoffeln I Sauce Hollandaise 37,90 
 

WIENER SCHNITZEL 
Preiselbeeren I Beilage walhnweise Petersilienkartoffeln oder Blattsalat 24,90 

 

KALBSTAFELSPITZ 
Wurzelgemüse I Apfelkren I Schnittlauch Krensauce I Bratkartoffeln I Babyspinat 25,90 

 

LAMMRÜCKEN 
Senfkruste I Chorizo Fregola I Paprika I Artischocken I gebraten 33,80 

 

GARNELEN NACHHALTIGE ZUCHT 
Geschält I gebraten I Safran Risotto I junges Gemüse I Spargel 33,80 

 

LACHS STEAK 
gebraten I Spargel Nektarinensalat I Kartoffeln I Rucola Pesto I Safran Schaum 28,90 

 

SPARGEL 
Sauce Hollandaise I neue Kartoffeln 22,90 

mit kleinem Wiener Schnitzel 32,90 
mit Rührei I getrüffelt 31,80 

 

HALLOUMI LEIBCHEN 
Blumenkohl Limettenpüree I Spargel I Dip 20,90 

--- 
ZWEIERLEI SCHOKOLADE 

Schokoladenmousse I halbflüssiger Schokoladekuchen I Lavendel Lassi 10,90 
 

WIENER EISKAFFEE  
gerührt I Kaffeelikör I Vanilleeiscreme I Espresso 9,90 

 

RHABARBERTARTE 
Tonkabohnen Eis 9,90 

 

VARIATION SORBET 9,90 
 

ERDBEER DESSERT 9,90 
 

KÄSESPEZIALITÄTEN 
Feigensenf I Schnifner Sennereibutter 14,60 

 


