MENU DU CHEF

AUS DEM MEER

Nori Lachs | Ananas
Fine de Claire Auster | gebacken | Glasnudel Salat
Pulpo | lauwarm | Black Eyed Beans

KURBISCREMESUPPE

Karottenstroh | Kerndl

PLUMA VOM IBERICO ruckenstuck

gebraten
Ravioli | Krauterfulle
Pfifferlinge | sautiert | Jus

DUETTE APRICOT

Sorbet | Kompott | Marille
Vanille Topfenschaum
Mandelkrokant

oder

KASE

ausgesuchter Kase
Feigensenf
Schnifner Sennereibutter

MenU € 68,00

last call 21.00

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
FUr vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team.



VORSPEISE

BLATTSALAT sioHoF NOFELS

Pfifferlinge | gebacken | Marillen
Marillendressing

RINDSBOUILLON

GrieBnockerl | GemUsestreifen

AUS DEM MEER
Nori Lachs | Ananas
Fine de Claire Auster | gebacken | Glasnudel Salat
Pulpo | lauwarm | Black Eyed Beans

KURBISCREMESUPPE

Karottenstroh | Kerndl

PORK BELLY cstacH BrepErIs
Schweinebauch | geschmort
Bao Bun
Rettich Koriander Salat

MANGO BASILIKUM SUPPE

Garnele | Panko
Ananas Chutney

BUNTE TOMATEN
BUffelmozzarella Creme | Olivendl Dashi
Knoblauch fermentiert
Wasabi Rauken Sorbet

11,80

8.90

18,80

8.90

15,90

11,90

15,80

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.

FUr vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team.



HAUPTSPEISE

PULPO | RAMSCHWAG SAIBLING nenzinG

gebraten
BlumenkohlpUree | Blumenkohl gegrillt
Safranschaum € 34,80

GARNELEN NACHHALTIGE ZucHT

geschdlt | gebraten
schwarze Pasta | Chili
Artischocken | Erbsen € 34,80

KALBSTAFELSPITZ vorarieerRG

gekochter Tafelspitz
Julienne GemUse | Apfelkren
Ro&sti | junger Spinat
Krensauce
€ 28,90

ROTE BEETE vecan

gebraten

Kartoffelstampf | Blattspinat

Schalotten Crumble

Pfifferlinge | Brombeer Jus € 21,90

PLUMA VOM IBERICO ruckenstuck

gebraten

Ravioli | KrauterfUlle

Pfifferlinge | sautiert

Jus € 31,90

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
FUr vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team.



HAUPTSPEISE

RIB EYE ®sTERREICHISCHES BERGWEIDERIND

ODER

FILET ©STERREICHISCHES BERGWEIDERIND
TrOffelpommes | Chimichurri
junge Artischocke | gelbe Zucchini
Karotte | Erbse | Jus

WIENER SCHNITZEL LANDLE kaLB

Preiselbeeren
Beiloge wahlweise
Petersilienkartoffeln | Blattsalat | Pommes Frites

HUHNERKEULE HOHNERGUT HOCHST

ausgelost | gefullt
Tomate | Mozzarella
Fregola Sarda | Chorizo
Paprika

Jus

PFIFFERLINGE Aur wunscH VEGETARISCH
Ragout von Pfifferlingen
frische Pasta | Marillen | FrGhlingszwiebeln
Grana Padano | Jamon

35,90

43,90

24,90

28,90

23,80

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.

FUr vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team.



DESSERT

ZWEIERLEI SCHOKOLADE

Schokolademousse
Schokoladekuchen | halbflissig
Lavendel Lassi € 10,90

WIENER EISKAFFEE

geruhrt | Kaffeelikdr
Vanilleeiscreme | Espresso € 9,90

RAVIOLI | SUSS

Schokolade Mango Fulle
Trauben Salat
Mango Passionsfrucht Sorbet € 11,80

VARIATION SORBET
hausgemachte Sorbet € 9,90

DUETTE APRICOT

Sorbet | Kompott | Marille
Vanille Topfenschaum

Mandelkrokant € 10,920
KASE

ausgesuchter Kase

Feigensenf

Schnifner Sennereibutter € 14,60

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
FUr vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team.



