S
GUTWINSKI

HOTEL FELOKIREN

LACHS SASHIMI
Mango Cashew Salat | Wasabi Creme 23,40
ODER
MELONEN SASHIMI VEGAN 18,40

FELDSALAT
Speck | Ei | Senfdressing 13,90

HUMMERSCHAUMSUPPE
knusprige Garnele 14,90

RINDSBOUILLON
GrieBnocker| ODER Fladle 8,90

BARLAUCH RAVIOLI
Pochiertes Ei | Belper Knolle | Butterbrésel 21,90

CLUB SANDWICH
Putenbrust | gegrillt | Cocktailsauce | Blattsalat | Tomate | Ei | Zwiebel | Speck | Pommes 18,90

BACKHENDLSALAT
Blattsalat | Kerne | Croutons | Senf Dressing | Kirbiskerndl | knuspriges Backhendl 18,90

BLATTSALAT | RINDERFILETSTREIFEN BODENSEEREGION
Cherry Tomaten | Grana Padano | Balsamico Dressing 24,80

VEGANES LACHSSTEAK
Griuner Quinoa | gegrillter Junglauch | Cashew Zitronen Sauce 26,90

RINDERFILET ROSSINI BODENSEEREGION
medium | gebraten | Triffel
Selleriepiiree | Karotte | Kartoffel Pave | Jus 49,90
ohne Entenstopfleber 45,90

WIENER SCHNITZEL LANDLE KALB
Preiselbeeren | Beilage wahlweise Petersilienkartoffeln | Blattsalat | Pommes 29,90

KALBSTAFELSPITZ
gekocht | Wurzelgemdse | Apfelkren | Kartoffelschmarren | junger Spinat | Krensauce 29,90

GARNELEN epen
geschalt | gebraten | Safran Risotto | junges Gemise 36,80

RAMSCHWAG SAIBLING NENzING
Filet | gebraten | gegrillter Junglauch | Belugalinsen | Hummerschaum 35,80

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten



