
Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 
 
 
 

MENU DU CHEF 
 

 
 
 

CEVICHE 
Wolfsbarsch | Leche de tigre 

Passionsfrucht 
 
 

--- 
 
 

THAI-GAZPACHO 
kalte Gemüsesuppe | gebackene Garnele 

Chili | Gurkensalat 
 
 

--- 
 
 

RINDERFILET SURF & TURF  

Medium | gebratene Garnele  
wilder Brokkoli | Kartoffel Pavé 

Jus | Hummerschaum 

 
 

--- 
 
 

CHEESECAKE 
Heidelbeerragout 

Haselnusseis 

 
 

ODER 
 
 

KÄSE 
ausgesuchter Käse 

Feigensenf 
Bezauer Sennereibutter 

 
 

Menü € 98,00 
 
 

last call 13.00 
last call 21.00 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 
 
 
VORSPEISE 

 
 
 

BLATTSALAT 
Mango | Avocado | Burrata 
Limetten Vinaigrette € 15,80 
 
 
 
 

 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl  
wahlweise 
Flädle € 8,90 
 
 
 
 

 

THAI-GAZPACHO 
kalte Gemüsesuppe | gebackene Garnele 
Chili | Gurkensalat € 14,80 
 
 
 
 

 

BEEF TATAR  
getrüffeltes Spinateis 
Toast | Sennereibutter € 20,50 
 
 
 
 

 

CEVICHE  
Wolfsbarsch | Leche de tigre 
Passionsfrucht € 24,60 
 
 

AUF WUNSCH VEGAN € 19,60 
 
 
 
 

 

HUMMER 
Hummerschwanz gebraten 
Ravioli | Schaum € 34,90 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 
 
 
HAUPTSPEISE 

 
 
 
 
 

WOLFSBARSCH 
Basilikum Couscous 
Süßkartoffelcreme | Miso Lauch 
Weißwein Schaum € 35,80 

 
 
 
 
GARNELEN EDEN 

geschält | gebraten 
Safran Risotto  
junges Gemüse € 37,80 

 
 
 
 
KALBSTAFELSPITZ 

gekocht 
Julienne Gemüse | Apfelkren 
Kartoffel Schmarren | junger Spinat  
Krensauce 
 € 30,80 

 
 
 
 
GESCHMORTE ROTE BEETE VEGAN 

Kartoffelstampf | Spinat 
Röstzwiebel 
Brombeer Jus € 26,90 
 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 
 
 
HAUPTSPEISE 

 
 
 
 

 
RINDERFILET SURF & TURF BODENSEEREGION 

medium | gebratene Garnele 
wilder Brokkoli | Kartoffel Pavé 
Jus | Hummerschaum € 48,80 

 
 
 
WIENER SCHNITZEL LÄNDLE KALB 

Preiselbeeren 
 
wahlweise 
 
Petersilienkartoffeln 
Blattsalat 
Pommes Frites € 29,90 

 
 
 
PFIFFERLINGE AUF WUNSCH AUCH VEGETARISCH 

Ragout 
frische Pasta I Marillen 
Serrano Schinken I Frühlingszwiebeln 
Grana Padano € 28,60 

 
 
 
TAGLIATA US BEEF 

Entrecôte gebraten 
Rucola | Grana Padano 
Basilikum Öl | Pfifferlinge 
Pommes Frites 
 € 56,90 

 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 
 
 
DESSERT 

 
 
 

ZWEIERLEI SCHOKOLADE 
Schokolademousse 
Schokoladenkuchen | halbflüssig 
Ananas Sorbet € 12,80 

 
 
 
WIENER EISKAFFEE 

gerührt | Kaffeelikör 
Vanilleeiscreme | Espresso € 10,80 

 
 
 
VARIATION SORBET 

hausgemachte Sorbet € 11,80 

 
 
 
AFFOGATO € 6,80 

 con Baileys € 9,80 

 
 
 
MARILLENKNÖDEL 
 Marillenröster | Butterbrösel € 14,90 

 
 
 
CHEESE CAKE 
 Heidelbeerragout 
 Walnusseis € 12,60 

 
 
 
KÄSE 

ausgesuchter Käse 
Feigensenf 
Bezauer Sennereibutter € 16,60 


