
 

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten 

 
WAGYU BEEF CARPACCIO 

Zitronen Öl I Zupfsalat I Grana Padano Espuma 26,40 

 

FELDSALAT 
Speck | gebraten | EI gehackt | Senf Dressing 13,80 

 

STEINPILZ RAVIOLI 
Butterbrösel | Grana Padano 18,80 

 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl I Gemüsestreifen 

ODER Flädle 8,90 
 

MANGO BASILIKUM SUPPE 
Garnele | Panko | Mango Chutney 12,90 

 
--- 

 

CLUB SANDWICH 
Putenbrust I gegrillt I Cocktailsauce I Blattsalat I Tomate I Ei I Zwiebel I Speck I Pommes 18,90 

 

BACKHENDLSALAT 
Blattsalat I Kerne I Croutons I French Dressing I Kürbiskernöl I knuspriges Backhendl 18,90 

 

BLATTSALAT I RINDERFILETSTREIFEN BODENSEEREGION 
Cherry Tomaten I Grana Padano I Balsamico Dressing 24,80 

 

ROTE BEETE VEGAN 
gebraten I Kartoffel Sesam Stampf I Röstzwiebel I Hummus I Brombeerjus 26,90 

 

RINDERFILET CAFÉ DE PARIS BODENSEEREGION 
gebraten I Kartoffel Pavé I Maiscrème I wilder Brokkoli | Jus 46,90 

 

PFIFFERLINGE AUF WUNSCH AUCH VEGETARISCH 
Ragout I frische Pasta I Feigen I Frühlingszwiebeln 

Serrano Schinken I Grana Padano 26,90 
 

WIENER SCHNITZEL LÄNDLE KALB 
Preiselbeeren I Beilage wahlweise Petersilienkartoffeln I Blattsalat I Pommes 28,90 

 

KALBSTAFELSPITZ LÄNDLE KALB 

gekocht I Julienne Gemüse I Apfelkren I Kartoffelschmarren I junger Spinat I Krensauce 29,90 
 

GARNELEN EDEN 

geschält I gebraten I Safran Risotto I junges Gemüse 36,80 
 

KALBSLEBER 

Krautkrapfen I karamellisierte Äpfel 27,80 
 

RAMSCHWAG SAIBLING NENZING 
Filet I gebraten I Kohlrabi I Erbsen I Artischocken I Kartoffel Sesam Stampf I Safran Schaum 35,80 

 


