
Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 

 

 

MENU DU CHEF 
 

 

 

 
PANNA COTTA VON PASTINAKE 

Belugalinsen 

Räucherlachs 
 

 

--- 
 

 

BÄRLAUCHCREMESUPPE 
Blätterteig | Chorizo | Tomate 

 

 

--- 
 

 

RINDERFILET 
Trüffelpommes 

Mini Gemüse 

Portwein Jus 
 

 

--- 
 

 

MOKKA SCHNITTE 
Bananen - Curry Eis 

Vanille Espuma 
 

 

oder 
 

 

KÄSESPEZIALITÄTEN 
Feigensenf 

Schnifner Sennereibutter 

 

 

 
Menü € 71.— 

 

last call 21.00 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 
VORSPEISE 

 

 

 

PANNA COTTA VON PASTINAKE 

Belugalinsen 

Räucherlachs € 16,10 

 

 

 

BLATTSALAT 
Pinienkerne | Croûtons 

Tomaten | Balsamicodressing € 9,90 

 

 

 

CARPACCIO 
Rind I geklopft 

Limettencreme I Zupfsalat € 15,90 

 

 

 

HUMMERSCHWANZ 
schwarze Pasta I Venusmuscheln 

Tomatensauce € 19,60 

 

 

 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl | Gemüsestreifen € 8,90 

 

 

 

BÄRLAUCHCREMESUPPE 
Blätterteig | Chorizo | Tomate € 8,80 

 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 
HAUPTSPEISE 

 

 

 

LACHS STEAK 
gebraten 

Karotten Ingwer Püree | schwarze Pasta 

Bärlauch – Mango - Pesto | Spinat € 26,40 

 

 

 

 
GARNELEN (AUS NACHHALTIGER ZUCHT) 

geschält I gebraten 

Safran Risotto I junges Gemüse € 33,90 

 

 

 

 
LAMMRÜCKEN 

gebraten | Senfkruste 

Bärlauch Kartoffelstampf  

Whisky Schalotten | Speck | Pilze € 32,80 

 

 

 

 
SCHWARZFEDERHUHN 

gefüllt 

Trüffel | Brie 

Kräuterschnitte  

Schmorgemüse  € 25,40 

 

 

 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 
HAUPTSPEISE 

 

 

 

RINDERFILET 
Trüffelpommes 

Mini Gemüse 

Portwein Jus € 35,90 

 

 

 

 

 
WIENER SCHNITZEL 

Preiselbeeren 

Beilage wahlweise 

Petersilienkartoffeln I Blattsalat € 22,90 

 

 

 

 

 
KALBSTAFELSPITZ 

Wurzelgemüse I Apfelkren 

Schnittlauch Krensauce 

Bratkartoffeln I Babyspinat € 23,90 

 

 

 

 

 
BÄRLAUCH RAVIOLI (VEGETARISCH) 

Balsamico Trauben | Topinambur Chips 

geriebener Ziegenkäse € 21,90 

 

 

 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 
DESSERT 

 

 

 

ZWEIERLEI SCHOKOLADE 
Schokolademousse 

halbflüssiger Schokoladekuchen 

Mango Passionsfrucht Shot € 10,90 

 
 

 

 

WIENER EISKAFFEE 
gerührt I Kaffeelikör 

Vanilleeiscreme I Espresso € 8,10 

 
 

 

 

MOKKA SCHNITTE 
Bananen - Curry Eis 

Vanille Espuma € 11,80 

 
 

 

 

VARIATION SORBET 
hausgemachte Sorbet € 9,90 

 
 

 

 

HAUSGEMACHTE EISSORTEN  
Tonkabohne € 2,20 

 Nougat € 2,20 

 Mohn € 2,20 

 
 

 

 

GRÜNE CARDAMOM PANNA COTTA 
 Bergamotten Eis  

 Crumble € 10,90 

 
 

 

 

KÄSESPEZIALITÄTEN 
Feigensenf 

Schnifner Sennereibutter € 14,60 


