
Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 

 

 

MENU DU CHEF 
 

 

 
TUNA SASHIMI 

Mango Cashew Salat 

Jakobsmuschel I gebacken I Noriblatt 

Granatapfel 
 

 

--- 
 

 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl | Gemüsestreifen 

 

 

--- 
 

HIRSCHRÜCKEN ÖSTERREICH 

gebraten I Spekulatius Kruste 

Steinpilzravioli 

Sprossenkohl I Maroni Macadamia Creme 

schwarze Nuss Jus 
 

 

--- 
 

 

MARONI SCHNITTE 
Kardamom Joghurt Eis 

Beeren Ragout 
 

 

oder 
 

 

KÄSE 
ausgesuchter Käse 

Feigensenf 

Bezauer Sennereibutter 

 

 

 
Menü € 72,00 

 

last call 21.00 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
VORSPEISE 

 

 

 

FELDSALAT KELTENHOF 
Speck I gebraten 

Ei I gehackt 

Senfdressing € 11,80 

 

 
 

 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl | Gemüsestreifen € 7,90 

 
 

 

 

TUNA SASHIMI 
Mango Cashew Salat 

Jakobsmuschel I gebacken I Noriblatt 

Granatapfel € 18,80 

 
 

 

 

KÜRBISCREMESUPPE 
Wan Tan | Kürbis I Garnele 

Sriracha Zwetschgen Dip € 9,90 

 
 

 

 

 

KALBSKOPF ÖSTERREICH 
mariniert 

Walnussflips 

Kartoffel Espuma € 14,80 

 
 

 

 

TRÜFFEL PASTA 
frische Pasta 

Trüffelschaum I Freiland Eigelb I gehobelt 

schwarzer Trüffel I Grana Padano € 19,90 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
HAUPTSPEISE 

 

 

 

RAMSCHWAG SAIBLING NENZING 
gebraten 

Blattspinat I Kürbisgemüse 

Kartoffelstampf 

Hummerschaum € 34,80 

 

 

 
GARNELEN NACHHALTIGE ZUCHT 

geschält I gebraten 

Safran Risotto 

Zuckerschote I Karotte I Blumenkohl € 34,80 

 

 

 
KALBSTAFELSPITZ VORARLBERG 

gekochter Tafelspitz 

Julienne Gemüse I Apfelkren 

Rösti I junger Spinat  

Krensauce 

 € 28,90 

 

 

 
HIRSCHRÜCKEN ÖSTERREICH 

gebraten I Spekulatius Kruste 

Steinpilzravioli 

Sprossenkohl I Maroni Macadamia Creme 

schwarze Nuss Jus € 35,90 

 

 

 
BUCHTELN VEGETARISCH 

karamellisierte Zwiebeln I gefüllt 

Bergkäsesauce I Schnittlauchöl 

Krautsalat € 23,90 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
HAUPTSPEISE 

 

 

 

FILET ÖSTERREICHISCHES BERGWEIDERIND € 45,90 

Trüffelpommes I Sriracha Zwetschgen 

Schmorgemüse 

Jus 

 

 

 
WIENER SCHNITZEL LÄNDLE KALB 

Preiselbeeren 

Beilage wahlweise 

Petersilienkartoffeln I Blattsalat I Pommes Frites € 24,90 

 

 

 
BARBARIE ENTENBRUST 

gebraten 

Blaukraut I Pommes Macaire 

Kartoffelschaum 

Jus € 28,90 

 

 

 
HIRSCHRAGOUT ÖSTERREICH 

Blaukraut  

Pastinaken Serviettenknödel 

Pilze I Speck I gebraten € 25,80 

 

 

 
FRÜHLINGSROLLE VEGAN 

Rotkraut I Fülle 

Gemüsecurry I Frisee € 21,90 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
DESSERT 

 

 

 

ZWEIERLEI SCHOKOLADE 
Schokolademousse 

Schokoladekuchen | halbflüssig 

Blutorangen Shot € 10,90 

 

 

 
WIENER EISKAFFEE 

gerührt I Kaffeelikör 

Vanilleeiscreme I Espresso € 9,90 

 

 

 
CRÈME BRULÉE 

Cassis Sorbet € 9,90 

 

 

 
VARIATION SORBET 

hausgemachte Sorbet € 9,90 

 

 

 
MARONI SCHNITTE 
 Kardamom Joghurt Eis 

 Beeren Ragout € 10,90 

 

 

 
KÄSE 

ausgesuchter Käse 

Feigensenf 

Bezauer Sennereibutter € 14,60 


