
 

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten 

 
 

VITELLO TONNATO 
Kalbsfleisch | rosa gebraten | Thunfischcreme | Kapern | Croûtons 19,90 

 
 

BLATTSALAT 
Spargel | sous vide | Radiesschen | Limetten Vinaigrette 13,80 

 
 

BÄRLAUCH SUPPE 

Krustentier Zigarillo | Bärlauch Aioli 12,90 
 
 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl | Gemüsestreifen 

ODER Flädle 8,90 
 
 

BÄRLAUCH RAVIOLI 
pochiertes Freiland Ei | Butterbrösel | braune Butter 19,90 

 
--- 

 

CLUB SANDWICH 
Putenbrust I gegrillt I Cocktailsauce I Blattsalat I Tomate I Ei I Zwiebel I Speck I Pommes 18,90 

 
 

BACKHENDLSALAT 
Blattsalat I Kerne I Croutons I Senf Dressing I Kürbiskernöl I knuspriges Backhendl 18,90 

 
 

BLATTSALAT I RINDERFILETSTREIFEN BODENSEEREGION 
Cherry Tomaten I Grana Padano I Balsamico Dressing 24,80 

 
 

SELLERIE STEAK VEGAN 
gebraten I Käferbohnen Hummus I Spinat I Mini Kartoffeln in der Schale I Pilzjus 26,90 

 
 

SURF N TURF 
Rinderfilet | gebraten | Garnele | gebacken  

Spargel | Mini Kartoffeln | Sauce Hollandaise | Mangochutney 46,90 
 
 

SPARGEL BAYERN 
Sauce Hollandaise | Mini Kartoffeln in der Schale 24,80 

wahlweise mit 
kleinem Wiener Schnitzel LÄNDLE KALB 35,90 

Serrano Schinken 33,00 
 

WIENER SCHNITZEL LÄNDLE KALB 
Preiselbeeren I Beilage wahlweise Petersilienkartoffeln I Blattsalat I Pommes 28,90 

 
 

KALBSTAFELSPITZ  
gekocht I Julienne Gemüse I Apfelkren I Kartoffelschmarren I junger Spinat I Krensauce 29,90 

 
 

GARNELEN EDEN 

geschält I gebraten I Safran Risotto I junges Gemüse 36,80 
 
 

RAMSCHWAG SAIBLING NENZING 
Filet I gebraten I Kohlrabi | Erbsen | Spargel | Kartoffelstampf | Weißweinschaum 35,80 


